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On olemassa kirjoja, jotka jokaisen tulisi elämässään lukea ja levyjä, joita jokaisen tulisi ainakin 
kerran kuunnella. Olutharrastajalle maapallolla on olemassa muutamia alueita, joissa jokaisen tulisi 
ainakin kerran vierailla. Lageroluen osalta yksi alue on ylitse muiden: Franken.   
Pääosin nykyisen Baijerin osavaltion pohjoisissa osissa sijaitsevaa Frankenia voidaan hyvin  
perustein pitää merkittävimpänä lager-oluen alueena maapallolla. Suurelle yleisölle lähinnä 
Bambergissa sijaitsevan Schlenkerlan savuoluista tai Weyermannin maltaista tuttu alue kätkee 
sisälleen oluen osalta täysin ainutlaatuisen historian ja kulttuurin, jonka arvo vasta viime vuosina 
on alkanut avautumaan olutharrastajille alueen ulkopuolella.  
 
Perinteisen, aidon olutkulttuurin arvostajalle Franken on taivas: aika tarkalleen Pohjois-Karjalan 
maakunnan kokoisella alueella toimii tällä hetkellä n. 300 kaupallista pientä panimoa, joka on pinta-
alaan suhteutettuna eniten koko maapallolla. Myös panimoiden paikallishistoria ja oluiden laatu 
hämmästyttävät. Valtaosa panimoista on perheomisteisia ja olleet samojen sukujen operoimia 
koko olemassaolonsa ajan. Suurin osa oluesta myydään ja kulutetaan paikallisesti panimoiden 
yhteydessä toimivissa ravintoloissa tai kesäisin panimoiden omissa historiallisissa 
felsenkellereissä. Monilla panimoilla on edelleen käytössä vuosisatoja vanhoja menetelmiä (kuten 
lattiamallastus, puulämmitteiset keittokattilat tai vierteen jäähdyttämisessä käytettävät coelshipit), 
jotka yhdistettynä moderniin teknologiaan, paikallisiin raaka-aineisiin ja panimomestareiden 
ammattitaitoon ovat luoneet alueelle hämmästyttävän monimuotoisen oluiden kirjon. Alueen 
tunnetuimpina oluttyyppeinä voidaan pitää savustetuista maltaista pantua rauchbieriä, 
suodattamatonta, monimuotoisen maltaista ja pitkään kypsytettyä kellerbieriä, tämän 
sukulaisolutta, hieman nuorempana tarjoiltavaa zwickliä ja lähinnä Nurnbergin alueelta löytyvää 
meripihkaisen punertavaa rotbieriä. Monilla panimoilla oluet tarjoillaan vielä puisista tynnyreistä 
(stichfass) luonnollisesti matalahiilihappoisina (ungespundet).  
 
Tervetuloa ainutlaatuiselle makumatkalle maailman parhaiden lagereiden pariin! 
 
Tarjolla olevat panimot:  
 
Brauerei Keesmann (Bamberg) 
Perustettu 1867 
Panimomestari Lukas Keesmann 
Tunnetuin olut: Herren pils 
 
Thuisbrunner Elch Bräu (Thuisbrunn) 
Perustettu 2007  
Panimomestari Georg Kugler 
Tunnetuin olut: Elch pil 
 
Brauerei Wagner (Merkendorf) 
Perustettu 1797 
Panimomestari Bastian Alberth 
Tunnetuin olut: Wagner Märzen 
 
Brauerei Sauer  
Perustettu 1784 
Panimomestari: Richard Sauer 
Tunnetuin olut: Rossdorfer Urbräu 
 
Brauerei Eichhorn (Dörfleins) 
Perustettu 1870  
Panimomestari: Alexander Eichhorn 



 
 

Tunnetuin olut: Kellerbier 
 
Brauerei Spezial (Bamberg) 
Perustettu 1530 
Panimomestari: Florian Merz 
Tunnetuin olut: Rauchbier 
 

 

 


